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PRESS RELEASE 
 

2020 年 7 月 27 日 

 

 

 

 

 
 

 

オークラ アカデミアパーク ホテル（所在地：千葉県木更津市かずさ鎌足 2-3-9､取締役総支配人 太田 英二）は、

8 月の一カ月間、ホテル 1Ｆ中庭にて『オークラ ガーデンＢＢＱ』をオープンいたします。オークラ ニッコー ホ

テルズが掲げる新たな安全基準『CLEAN & SAFE STAY』のもと、お客様に安心してＢＢＱをお愉しみいただける

よう、適切な距離をとったテーブルの配置など安全・衛生対策を十分に講じた上で開催いたします。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ オークラ ガーデンＢＢＱ 2020  開催概要 

  【開催期間】 2020 年 8 月 1 日(土)～31 日(月) 

  【営業時間】 17:30～21:00（最終入店 19:00） ※ご利用前日 17 時までの予約制／荒天時は中止 

  【開催場所】 オークラ アカデミアパーク ホテル 1Ｆ中庭（屋外） 

  【収容人数】 60 名 

  【協  賛】 アサヒビール株式会社 千葉支社 

  【料  金】 ＢＢＱセット（お一人様） ￥6,000 

         飲み放題プラン（お一人様） ￥2,500 

         ※上記料金には消費税・サービス料が含まれています。 

  【予約受付】 レストラン カメリア tel.0438-20-5234（10:00～17:00） 

■ メニュー 

《ＢＢＱセット》 一般 ￥6,000 / 当ホテルの One Harmony ﾌﾟﾚﾐｱﾑｾﾚｸｼｮﾝ会員 ￥5,400 

・牛カルビ（アメリカ産） ・牛肩ロース（アメリカ産） 

・豚ロース（アメリカ産） ・牛ハラミ（メキシコ産） 
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・骨付きフランク ・焼き鳥串 ・有頭赤海老 ・紐付帆立 

 ・野菜（5 種） ・枝豆 ・焼きそば  全 15 品 

 ※上記セットメニューの他、ア・ラ・カルトもご用意しています。 

 

  《飲み放題プラン／2 時間制》 お一人様 ￥2,500 

 ・生ビール（アサヒスーパードライ） ・ワイン ・ハイボール 

 ・焼酎 ・ソフトドリンク など全 19 種 

    ※未成年にはソフトドリンク飲み放題プランもご用意しています。 

 

■ CLEAN ＆ SAFE STAY 

オークラ ニッコー ホテルズでは、お客様とホテルスタッフの健康を第一に考え、

またお客様が安心してホテルをご利用いただけますよう、新たな安全対策基準

「CLEAN & SAFE STAY」を策定しております。オークラアカデミアパークホテ

ルでもこの基準をふまえ、清潔で安心できる環境でお客様をお迎えしております。 

 

▼新型コロナウイルス感染症への安全対策 CLEAN & SAFE STAY（株式会社オークラ ニッコー ホテルマネジメント） 

https://www.okura-nikko.com/ja/covid-19/clean-safe-stay/ 

 

■ ガーデンＢＢＱの安全・衛生対策 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●報道関係者の方からのお問い合わせ先

　オークラ アカデミアパーク ホテル　営業企画課・広報担当　　市原

　〒292-0818　千葉県木更津市かずさ鎌足2-3-9　tel.0438-20-5231（広報直通／平日9:00～17:30）

●一般の方からのお問い合わせ先

　オークラ アカデミアパーク ホテル（代表）　tel.0438-52-0111
 

パブリックエリアやレスト

ラン出入口など、各施設の

出入り口に、お客様がお使

いいただける消毒ステーシ

ョンを設置し、絶えずお客

様が手指消毒をしていただ

ける環境を整えています。 

調理スタッフはマスク、手

袋、帽子を着用のうえ、厳

しい衛生基準を守り調理、

盛り付けしています。また、

サービススタッフのマスク

着用はもちろん、使い捨て

容器での料理提供など、屋

外での衛生面を最大限考慮

したサービスを心がけてい

ます。 

テーブルや椅子、レストラ

ンカウンターはもちろん、

メニューなどの備品など、

ご利用の都度入念に消毒を

したうえでお客様をお迎え

いたします。 

ＢＢＱ会場やレストラン内の 

消毒の実施 
提供する料理の衛生管理の徹底 消毒ステーションの設置 


